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Dentro de las cocinas de México, sí en

plural por la enorme

agrobiodiversidad y culturas que

existen en el territorio, resalta el chile

como un ingrediente representativo de

nuestra cultura alimentaria. Hoy se

reconocen 200 variedades criollas y 64

variedades domesticadas en México.

El chile forma parte de nuestro

patrimonio biocultural, por ello se

considera que está vivo y es digno de

ser protegido. El patrimonio cultural

inmaterial, según la Organización de

las Naciones Unidas para la Educación,

la Ciencia y la Cultura (UNESCO), es

“un importante factor del

mantenimiento de la diversidad

cultural frente a la creciente

globalización. (…) La importancia del

patrimonio cultural inmaterial no

estriba en la manifestación cultural en

sí, sino en el acervo de conocimientos

y técnicas que se transmiten de

generación en generación.” En este

sentido, no se limita a los objetos o

monumentos “sino que comprende 
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también tradiciones o expresiones vivas

heredadas de nuestros antepasados y

transmitidas a nuestros descendientes, como

tradiciones orales, artes del espectáculo, usos

sociales, rituales, actos festivos,

conocimientos y prácticas relativos a la

naturaleza y el universo, y saberes y

técnicas vinculados a la artesanía

tradicional. “

Habiendo definido esto, cuando hablamos de

patrimonio alimentario hablamos de

terruño, es decir, un espacio geográfico

delimitado, en el cual una comunidad

construye un saber colectivo de producción.

Este concepto de “terruño” engloba tanto el

territorio que le provee una calidad

particular al alimento, como las técnicas y

las tradiciones que permanecen en una

comunidad y se heredan de una generación

a otra para producirlo.

La necesidad de patrimonializar refleja las

preocupaciones actuales de una comunidad

externa o interna que desea proteger aquello

que ve en peligro de desaparecer. En el caso

del chile de Yahualica es el fraude que existe

dentro de la cadena de comercialización en

México, esto promueve el aumento del

abandono del campo por falta de

rentabilidad, pérdida de interés de los más

jóvenes en las actividades productivas;

también, la pérdida de la agrobiodiversidad a

costa del aumento de la ganadería, la

producción de monocultivo de agave y las

condiciones climáticas cada vez más hostiles

para producirlo.
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"La necesidad de patrimonializar refleja
las preocupaciones actuales de una

comunidad externa o interna que desea
proteger aquello que ve en peligro de

desaparecer."

Es aquí cuando entran las “Denominaciones

de Origen” (DO) como certificadoras de lo

patrimonial con el motivo de proteger. Éstas

se consideran bienes de dominio del poder

público de la Federación y se reconoce a

través de una declaratoria de protección

emitida por el Instituto Mexicano de la

Propiedad Industrial (IMPI).

A diferencia de países como Francia que

tienen más de 500 denominaciones, México

tiene 18 a pesar de tener un gran potencial

natural y cultural. La primera y la más

conocida a nivel global es el Tequila y la más

reciente es la del chile de Yahualica en

Jalisco, publicada en el 2018 en el Diario

Oficial de la Federación.

 💡 Conociendo este contexto, con el chile de

Yahualica, nos podemos preguntar entonces

cuáles son las expectativas de las

comunidades que llevan a cabo la

patrimonialización por medio de estas

herramientas de protección intelectual y

cuáles han sido los efectos reales en la

actualidad.

https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00053
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00054
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00055
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00055
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00056
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00056
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00057
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00057
https://ich.unesco.org/index.php?lg=es&pg=00057
https://www.redalyc.org/journal/6757/675772404003/html/
https://www.redalyc.org/journal/6757/675772404003/html/
https://www.gob.mx/impi/acciones-y-programas/servicios-que-ofrece-el-impi-marcas-denominaciones-de-origen-e-indicaciones-geograficas#:~:text=La%20denominaci%C3%B3n%20de%20origen%20y,Mexicano%20de%20la%20Propiedad%20Industrial.
https://www.gob.mx/impi/acciones-y-programas/servicios-que-ofrece-el-impi-marcas-denominaciones-de-origen-e-indicaciones-geograficas#:~:text=La%20denominaci%C3%B3n%20de%20origen%20y,Mexicano%20de%20la%20Propiedad%20Industrial.
https://www.gob.mx/impi/acciones-y-programas/servicios-que-ofrece-el-impi-marcas-denominaciones-de-origen-e-indicaciones-geograficas#:~:text=La%20denominaci%C3%B3n%20de%20origen%20y,Mexicano%20de%20la%20Propiedad%20Industrial.
https://www.gob.mx/impi/acciones-y-programas/servicios-que-ofrece-el-impi-marcas-denominaciones-de-origen-e-indicaciones-geograficas#:~:text=La%20denominaci%C3%B3n%20de%20origen%20y,Mexicano%20de%20la%20Propiedad%20Industrial.
https://www.gob.mx/impi/acciones-y-programas/servicios-que-ofrece-el-impi-marcas-denominaciones-de-origen-e-indicaciones-geograficas#:~:text=La%20denominaci%C3%B3n%20de%20origen%20y,Mexicano%20de%20la%20Propiedad%20Industrial.


Expectativas y realidades de la

patrimonialización del 2018 al 2021 : 

¿ Qué se cree ganar y qué se pierde?

En la Región de los Altos Sur de Jalisco,

Yahualica de González Gallo, es uno de los 11

municipios con Denominación de Origen del

chile de árbol Yahualica (Capsicum Annuum

var. Annuum).

Aquí la población rural sigue siendo

importante, es casi el 40% de la población total,

aunque disminuyó en las últimas décadas. El

sector primario constituye el 21% de las

actividades económicas, destacando un

incremento en la producción ganadera, que

ahora representa el 51% de la actividad

agropecuaria, en comparación con el 23% que

corresponde a la agricultura. Los cultivos que se

producen principalmente son el maíz, frijol,

sorgo, chile, tomate y agave. Es importante

tomar en cuenta que la producción del agave

también ha aumentado lo que ha tenido un

impacto negativo en la agrobiodiversidad de

este territorio. Sin embargo, el chile de árbol ha

intentado prevalecer en sus distintas formas

porque es considerado un pilar de la cultura 

 

yahualiquense por ello han buscado la

denominación.

Este cultivo muestra variaciones anuales en su

producción debido a factores como la

disponibilidad de tierras, los precios y las

condiciones climáticas. El tipo de agricultura que se

practica en gran parte del municipio es de temporal

y humedad utilizando poca tecnología, lo cual lo

hacen sumamente vulnerable a estas variaciones

climáticas.

La foto de abajo es un ejemplo de la familia de un

agricultor plantando chiles. A la izquierda está una

de las agricultoras entrevistadas, y a la derecha

uno de sus hijos, que le ayuda a cubrir los

almácigos (los agricultores de Yahualica lo llaman

”almárcigos”) para evitar que se quemen con los

rayos del sol. Esta plantación se encuentra en una

comunidad llamada El Potrerillo, a 9,8 kilómetros al

norte de Yahualica.
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Paloma Garrido Ramírez, el 20.02.21, a las 12 horas. Lugar: Finca «La
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"El chile de árbol ha intentado prevalecer en sus
distintas formas porque es considerado un pilar

de la cultura yahualiquense por ello han
buscado la denominación ."
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En el 2021, nos acercamos al Consejo

Regulador del Chile de Yahualica (CRCY), que

en ese tiempo seguía en disputa su

reconocimiento por parte del municipio, para

comprender mejor las motivaciones de los

agricultores que impulsaron esta solicitud de

denominación. Pudimos distinguir 3

problemas principales en la comercialización:

En la ciudad, los chiles importados se

venden al mismo precio y bajo la

denominación «Yahualica», aunque no

tengan las mismas características

organolépticas ni las mismas técnicas de

producción.

El chile Yahualica comprado por los

intermediarios se mezcla con el importado.

Además de haberlos mezclado, cuando se

venden al consumidor final, las bolsas de

chiles siempre contienen los chiles más

atractivos en la parte superior y las partes

menos atractivas (“pedaceras”) en la parte

inferior.

Considerando lo anterior, una de las

motivaciones para la denominación, además

de preservar la tradición de este valioso

cultivo, era el interés económico que podría

generar para los agricultores. Se esperaba una

negociación más justa con los intermediarios o

“coyotes”, como les llaman ellos, lo cual a largo

plazo crearía un interés por las generaciones

más jóvenes de continuar la tradición del

cultivo. Hay que considerar que

históricamente el grado de intensidad

migratoria es alto en esta región. Sin embargo,

el resultado esperado no se mantuvo en el

tiempo.

La foto de la derecha es una muestra de los

chiles que se encontraban dentro de la bolsa de

la foto de la izquierda. A primera vista, los tres

chiles parecen muy diferentes. Pero también

hay diferencias olfativas. Cabe mencionar que

el auténtico pimiento Yahualica es el del

centro. Tras hablar con el agricultor agremiado

en el Consejo Regulador, los otros dos chiles

parecen ser originarios de la costa atlántica de

México y de China.

¿Hay un antes y un después de la

denominación de origen? 

Tras preguntar en esta misma visita, el

beneficio observado desde el 2018 hasta 2021,

nos compartieron que la DO fue útil al

principio, pero ahora ya no ven su beneficio

porque los precios han vuelto a bajar para ellos.

En 2021, el precio impuesto por los

intermediarios fluctuaba entre 70 y 90 MXN

(pesos mexicanos) por kilogramo. 

Fotografía: Paloma Garrido Ramírez, 23.02.21, 10h. Lugar:

Comercial abastos, 44530, Guadalajara, Jalisco, México. Cámara

Lumix DMC-ZS60
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Si observamos la inversión en un plantación de

chile es bastante elevada pero eso también

dependerá de dos casos, según el CRCY:

◼ Un agricultor que siembra chiles por primera

vez: hace una inversión importante por hectárea

(alrededor de 120,000 MXN) porque tiene que

comprar todo el equipo nuevo. 

◼ Un Agricultor con 10 años de antigüedad:

inversión máxima de 80,000 MXN e inversión

mínima de 60,000 MXN por hectárea.

Por otro lado, de acuerdo con el ayuntamiento de

Yahualica, la inversión en una plantación de

este tipo es de entre 35 y 45 mil MXN por

hectárea. El rendimiento promedio por hectárea

es de 1.5 a 2.5 toneladas. El costo por tonelada es

de entre 85 mil y 90 mil MXN, y el trabajo dura

entre 8 y 9 meses. Sin embargo, el CRCY señala

que el trabajo dura más de 9 meses; de 10 a 11

meses.

Según los agricultores y el presidente del Consejo

Regulador del Chile de Yahualica, los

intermediarios ofrecen entre 60 y 80 MXN por

kilogramo al agricultor. Si tomamos, por ejemplo,

los beneficios obtenidos por una hectárea que ha

producido 2 toneladas de chiles, vendidos a 80

MXN el kilogramo, el resultado es de 160.000

MXN. Estos resultados no tienen en cuenta el

coste del trabajo realizado por los miembros de la

familia, ni los salarios de los jornaleros. En otras

palabras, habría un rendimiento del 250% de la

inversión, teniendo en cuenta una inversión de

45.000 MXN durante 9 meses. 

Eso suena muy bien en términos de ganancias

financieras. Sin embargo, las inversiones son

muy variables y muy superiores a las que

aparecen en las fuentes de Internet. 

De acuerdo con el Consejo Regulador, la

inversión puede ser desde 80,000 MXN hasta

120,000 MXN por hectárea, dependiendo del

método, la tecnología utilizada, la ubicación

geográfica de la plantación y si el agricultor es

nuevo en el negocio. Por ejemplo, en cuanto a la

ubicación de la plantación, si la fuente de agua

está más arriba que la plantación, el agricultor

no necesita usar gasolina o electricidad para

bombear el agua. Se trata de riego por gravedad.

También hay que tener en cuenta otros factores,

según el año: los caprichos del clima, el tipo de

abono utilizado, las plagas de insectos, etc. Todos

estos factores influyen mucho en el rendimiento

por hectárea. Si añadimos la mano de obra

empleada durante el año, la inversión será

mayor, por ejemplo para la cosecha (“pisca”), el

trabajo consistente en filtrar los tipos de

siembra. 

Teniendo en cuenta esta información, una

inversión de 120.000 MXN por hectárea,

vendida a 80 MXN el kilo (el precio actual),

tendría un rendimiento de la inversión del

33,3%. Si el rendimiento fuera de 2 toneladas por

hectárea en seco y si la cosecha fuera óptima, lo

que nunca es seguro. Es un resultado muy

diferente, pero que refleja la complejidad del

negocio. En 2021, el precio que vemos en los

mercados minoristas y mayoristas es de 145

MXN la mayor parte del tiempo. Este precio no

refleja los ingresos de los agricultores. El precio

exigido por la DO es de al menos 120 MXN por

kilogramo. Debe pagarse directamente al

agricultor.
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Hoy en día, el cultivo del chile no es rentable

para los agricultores. Esto se debe principalmente

a la caída del precio de su producto y a la falta de

confianza en las instituciones que se supone

deben apoyar a los productores. Cabe mencionar

que este tipo de agricultura es familiar, esto

significa que las técnicas de cultivo y las semillas

se transmiten de generación en generación.

¿ Y qué pasa con las implicaciones políticas

dentro de la estrategia de valorización ?

Existe una falta de credibilidad por parte de las

instituciones gubernamentales, especialmente

las municipales, y los agricultores se sienten

abandonados. 

En México, el sistema de compensación por

pérdidas agrícolas, es decir, la destrucción

accidental de plantaciones, corre a cargo de los

gobiernos federal y estatal. Posteriormente, las

ayudas económicas deben pasar por los órganos

de gobierno municipales antes de llegar a manos

de los agricultores. Según los agricultores de

Yahualica, esto suele ser problemático, ya que la

ayuda no llega a sus manos. En el caso de una

pérdida que sufrieron en 2020 tras una

granizada, uno de los agricultores agremiados

señala que el informe que envió con la lista de

todas las plantaciones afectadas fue abandonado: 

¿Qué podemos deducir de los resultados hasta

hoy con el chile Yahualica?

La globalización ha tenido un impacto

significativo en la comercialización de este

producto, particularmente en términos de la

caída del precio de los chiles mexicanos. Éste ha

sido un factor que ha impulsado la solicitud de

una DO para el chile Yahualica. Desde el punto

de vista agrícola, este aumento de la

competencia ha afectado al desarrollo de esta

región y de sus productores. Hoy en día,

contamos con un alimento que podría

considerarse patrimonial, ya que ha sido

construido socialmente como un símbolo

significativo en la idiosincrasia mexicana y, por

lo tanto, es patrimonio común.

La patrimonialización es una opción que

consideramos para proteger e impulsar la

valorización de un alimento a través de un

derrame económico. Sin embargo, tenemos que

reconocer que ese beneficio no llega siempre a

las manos de las personas que lo producen o

que lo impulsaron en un primer momento. Esto

ocurre a pesar de su creciente uso en

restaurantes de alta gama y del aumento de su

precio en los mercados minoristas.

La valorización de un producto comienza por la

valorización de las comunidades campesinas y

de la tierra. Tal vez sea momento de

reconsiderar a quién realmente benefician

estos sistemas y cómo la gestión de la misma

DO podría potencialmente causar más daño. ¿A

quién estamos favoreciendo realmente?

"El año pasado {2020} hubo una tormenta de granizo hacia
las 6-7 de la tarde. En 10 minutos se formó una capa de

granizo de 10 centímetros de grosor. Destruyó las
plantaciones, sólo quedaron tallos. (...) Ellos [los

campesinos] dijeron: 'Vamos a reportar la pérdida al
gobierno del estado para ver si el seguro nos puede apoyar',

sin embargo este apoyo nunca llegó y hasta ahora hemos
investigado y nos dicen: 'No llegó el reporte', entonces llegó

la pandemia y se abandonó el apoyo a los campos.”


